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T2 Deksturat pszenny

Zrédio tatwo przyswajalnej energii, wydajny i atrakcyjny cenowo zamiennik dla stodkiej
serwatki

Zrodto tatwo przyswajalnej energii:

Deksturat pszenny jest produkowany z maki pszennej w procesie technologicznym polegajacym na
mechanicznej oraz barotermicznej obrébce surowca. Skrobia ulega zelatynizacji i dekstrynizacji a
biatko denaturacji. W celu wyeliminowania ryzyka mikotoksyn, deksturat jest wytwarzany ze
spozywczej maki pszennej uzywanej do wypieku chleba.

Pomyst stosowania deksturatu w zywieniu zwierzat pojawit sie w odpowiedzi na rosngce ceny laktozy
i stodkiej serwatki w Europie. Wysoki indeks glikemiczny deksturatu oraz szybkos$¢ trawienia
zawartych w nim weglowodanéw powodujg, ze produkt ten skutecznie moze by¢ stosowany jako
zamiennik stodkiej serwatki lub laktozy (tabela 1).

Tabela 1: Wtasciwosci deksturatu (Gl oraz wspoétczynnik K):

- Indeks glikemiczny (GI)* e Deksturat =108
e ekstrudowana maka ryzowa =107
® pieczywo pszenne jako standard =100
e ekstrudowana pszenica =77
® surowa maka pszenna =65

- wspotczynnik trawienia K* e ekstrudowana maka ryzowa =0.182/min
e deksturat =0.175/min
® surowa maka pszenna =0.065/min

* Dane dla pieczywa pszennego, ekstrudowanej maki ryzowej, ekstrudowanej pszenicy oraz surowej maki
pszennej oparte na publikacji Guiberti et al. (2012)

Drew et al. (2011) oraz Menoyo et al. (2011) zaproponowali nowe podejscie do zywienia Swin oparte
o klasyfikacje indeksu glikemicznego (Gl). Indeks glikemiczny (Gl) zbdz w dietach $win pozwala ocenic
szybko$¢ trawienia zawartej w nich skrobi. Indeks ten pozwala oszacowaé potencjat wzrostu ilosci
glukozy we krwi po karmieniu. Pokarmy z duzym indeksem glikemicznym (Gl) skutecznie stymulujg
wydzielanie insuliny, ktéra z kolei szybko utylizuje wchtaniang glukoze przyczyniajagc sie do
zwiekszenia masy ciata. Szybkie przetworzenie glukozy po positku przez organizm przyspiesza réwniez
odczuwanie gtodu u zwierzat, zwiekszajac pobdr karmy (Ludwig, 2002; Aston, 2006). Menoyo et al
(2011) wykazali swoimi badaniami, ze zboza o wysokim wspoétczynniku glikemicznym (GlI)
zwiekszyty wydzielanie insuliny co w konsekwencji poprawito poboér karmy o 13.6%.
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Deksturat jako zamiennik stodkiej serwatki lub laktozy:

Tabela 2. Poréwnanie wiasciwosci deksturatu i stodkiej serwatki

Stodka serwatka paszowa DEKSTURAT
Biatko ogdlne 12-13% 12-13%
Weglowodany = 60% = 78%
Thuszcz 5-6% <1%
Popiot okoto 15% <1%
Ogdlna liczba bakterii 10° — 10° cfu/gram 10% - 103 cfu/gram
Jakosé Zmienna Powtarzalna
Granulowanie Bardzo trudne — czeste przypalenia tatwe, dobre zwigzanie granuli
Twardosc¢ granul Bardzo twarde — utrudnione trawienie Miekkie, lekkostrawne

Stodka serwatka i deksturat zawierajg podobna ilos¢ biatka

Deksturat T2 to wysokiej

. , . , ogdlnego. Biatko deksturatu charakteryzuje sie natomiast duza
jakosci produkt, ktory

zawartoscig kwasu glutaminowego. Ten endogenny aminokwas

oprocz o .Wn.oszehlaf byt do niedawna uwazany jako mato wartosciowy sktadnik biatka.
wartoscl zywieniowe] | qstatnio odkryto, ze kwas glutaminowy spetnia waing role w
produkcyjnej MOZ€  odbudowie i rozwoju komdrek nabtonka jelitowego (Blachier et

zauwazalnie  poprawi¢ al., 2009).
optacalnos¢  produkgcji

. . Dzienne przyrosty prosigt mogg sie znaczgco zmniejszy¢ w wyniku
zwierzece).

stosowania karmy odsadzeniowej wyprodukowanej ze stodkiej
serwatki niskiej jakosci (Mahan 1984). llos¢ bakterii w stodkiej
serwatce zmienia sie z kazdg partia produkcyjna co moze negatywnie wptywac na jakos¢
wyprodukowanej karmy. Deksturat charakteryzuje sie bardzo stabilng i niska iloscig bakterii, ktéra z
reguty nie przekracza 103 cfu/gram.

Przyrosty odsadzonych prosigt sg SciSle powigzane z dostepnoscig energii, biatka oraz innych
sktadnikdw odzywczych zawartych w granulowanych paszach odsadzeniowych. Wysoka zawartosc
laktozy w karmie moze powodowaé przypalenia podczas granulowania. Twarde i spieczone granule
wolniej nasigkajg sokami Zzotgdkowymi co ogranicza pepsynowe trawienie biatka. Ograniczone
trawienie w Zotgdku zmniejsza efektywnosé dziatania enzymdéw trawigcych biatka w dalszych
czesciach przewodu pokarmowego. Niestrawione biatko w jelitach stanowi doskonaty pokarm dla
licznych bakterii patogennych, ktére mogg powodowac biegunki. Kolejnym negatywnym skutkiem
przypalen podczas procesu granulowania karmy jest ograniczenie dostepnej lizyny (brgzowienie
nieenzymatyczne - reakcja Maillarda). Deksturat w granulowanej karmie, nawet dodany w ilosci
kilkunastu procent, jest doskonatym Srodkiem wigzgcym, ktory nie powoduje przypalen i spiekéw.
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Granule zawierajgce deksturat tatwo nasigkajg sokami zotgdkowymi pozwalajgc na petne trawienie
pepsynowe. Dodatkowo, brak przypalen utatwia kwasowa hydrolize biatek i maltodekstryn.

W odrdznieniu od stodkiej serwatki, deksturat praktycznie nie zawiera popiotu (tabela 2). Wysoka
zawartosci popiotu w serwatce moze stanowié¢ problem w utrzymaniu réwnowagi jonowej u
odsadzanych prosiat.

Stosowanie deksturatu:

Deksturat jest dobrym zamiennikiem laktozy i stodkiej serwatki nie tylko z uwagi na wyzej omdéwiong
charakterystyke zywieniowg i technologiczng. Waznym powodem do stosowania deksturatu jest jego
atrakcyjna cena. Nawet czesSciowa zamiana stodkiej serwatki deksturatem przynosi znaczace
oszczednosci. Z drugiej strony deksturat mozna wykorzystac jako dodatek do juz stosowanej stodkiej
serwatki, aby zwiekszy¢ ilos¢ tatwo dostepnej energii dla prosigt w okresie poodsadzeniowym.

Tabela 3: Przyktadowy udziat procentowy deksturatu w diecie odsadzeniowej, przy zatozeniu stosowania
stodkiej serwatki w oryginalnej recepturze na poziomie 8%:

Pozostale skladniki karmy  ® Slodka serwatka  ® Deksturat

0,

Zwykta karma odsadzeniowa Program zmiejszenia kosztéw  Program intensyfikacji przyrostow

Powyzszy wykres to przyktadowa ilustracja wykorzystania deksturatu. Nalezy podkreslié, ze od wielu
lat deksturat jest podawany prosietom odsadzanym przy obnizonej masie ciata (minus warianty) w
proporcji nawet powyzej 50% sktadu karmy.
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CHARAKTERYSTYKA FIZYCZNA:

Wyglad: proszek i/lub ptatki o barwie kremowej

Zapach: typowy dla dekstrynizowanych produktédw pszennych
Smak: typowy dla dekstrynizowanych produktéw pszennych

CHARAKTERYSTYKA CHEMICZNA:

Sktad gwarantowany
Maltodekstryny
Biatko ogdlne
Wilgotnosc
Popiot

Typowa charakterystyka
Biatko ogdlne
Weglowodany
Witdékno surowe
Ttuszcz
Popiot
Wilgotnos¢
Alanina
Arginina
Kwas Asparaginowy
Cystyna
Kwas Glutaminowy
Glicyna
Izoleucyna
Leucyna
Lizyna
Metionina
Fenyloalanina
Prolina
Seryna
Treonina
Tryptofan
Tyrozyna
Walina

Energia metaboliczna:

SUBSTANCIJE ALERGENNE: gluten

> 75%
> 11.5%
< 10%
< 1,0%

12,8%
78,5%
0,02%
0,6%
0,6%
7,5%
2,8%
3,8%
3,3%
3,7%
36,3%
3,5%
3,1%
6,8%
2,4%
1,8%
5,0%
12,8%
4,6%
2,6%
0,7%
1,5%
3,9%

16 MJ/kg

PAKOWANIE: Worki papierowe wielowarstwowe 25 kg lub opakowania typu Big Bag

OKRES WAZNOSCI: 365 dni od daty produkgji
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TRANSPORT: Samochdd zamkniety — czysty, worki 25kg lub opakowania typu Big Bag ustawione na paletach.

PRZECHOWYWANIE: Przechowywac¢ w suchym i czystym miejscu w zamknietych opakowaniach. Opakowania

jednostkowe powinny by¢ utozone na paletach.
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